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MAS ĽUBOVNIANSKO

Územie MAS Ľubovniansko sa nachádza na severe Slovenska v okrese Stará 
Ľubovňa a zahŕňa mestá, obce aj vidiecke komunity s bohatou historickou a 
kultúrnou tradíciou. Územie MAS sa vyznačuje silnou identitou, zachovanými 
tradíciami a rozvojovým potenciálom. 

www.maslubovniansko.sk



ŠMV, s.r.o 
Spoločnosť Šulíkové mäsové výrobky sa etablovala na trhu v roku 2014. Jej 

vzniku predchádza dlhá cesta vývoja výrobkov a tvorby filozofie.

Pôvodne vznikala z rodinného nadšenia — zakladateľ si mäsové výrobky vyrábal 

doma, postupne ich zdokonaľoval podľa pripomienok a chýb, až sa rozhodol pre 

komerčnú výrobu.

Ich filozofia je postavená na 3 princípoch: čerstvosť, kvalita a tradícia. Pri 

výrobe používajú „starostlivo vyberané mäso“, kvalitné koreniny a 

suroviny.Mäsiarska výroba sa nachádza na severovýchode Slovenska v 

Prešovskom kraji, v meste Stará Ľubovňa a ponúka zákazníkom bohatý 

sortiment mäsových výrobkov. 

So zvyšujúcim sa dopytom po výrobkoch spoločnosti ŠMV, s. r. o vznikla 

potreba na zvýšenie kapacity udiarne, ktorá v súčasnosti nepokrýva potrebu 

údenia výrobkov.

Firma je držiteľom certifikátu zaručenej tradičnej špeciality na výrobok Spišské 

párky a  plánuje sa uchádzať o značku kvality SK.

www.sulikove.sk



2025

Zvýšenie konkurencieschopnosti 
spoločnosti ŠVM

Cieľ projektu :

Zvýšiť celkovú výkonnosť a konkurencieschopnosť podniku 

prostredníctvom zavádzania spracovania vlastnej produkcie živočíšnej 

výroby, zvýšenia efektívnosti výrobného procesu a dosiahnutia nárastu 

pridanej hodnoty.

Tento hlavný cieľ sa bude naplnil prostredníctvom:

- Investície zameranej na zvýšenie výroby a finalizácie mäsových 

výrobkov vyššej kvality a na výrobu regionálnych a miestnych špecialít, 

ktoré zvýšia podiel domácej produkcie s vyššou pridanou hodnotou.

- Obstaranie technológie - udiarenskej komory UKM Compact.



2025

Predmet projektu

Predmetom projektu je obstaranie 
udiarenskej komory UKM COMPACT.

UKM COMPACT

- umožňuje vykonať automatické tepelné 

opracovanie mäsových výrobkov ako červenanie, 

prehrievanie, sušenie, údenie, varenie a pečenie,

- komora je vhodná pre údenie všetkých typov 

údenárskych výrobkov, ako sú párky, klobásy, 

špekačky, salámy, mäso, hydina, ryby či syry,

- UKM Compact je vyrobená z nerezového 

materiálu, spĺňajúcim požiadavky pre 

potravinársky priemysel, celozvarová 

konštrukcia umožňuje jej bezproblémový 

transport a inštaláciu,

- môže údiť všetky druhy výrobkov v prírodnom i 

umelom čreve, je vhodná pre tepelné 

opracovanie šunky a obdobných výrobkov vo 

formách alebo nepriepustných obaloch.



Ďakujem za pozornosť!
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