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Spracovanie pol'nohospodarskych produktov
— projekty realizované prostrednictvom

MAS Sabinovsko, o.z.

InSpiracie v potravinarskych projektoch podporenych cez MAS

Teply Vrch, konferencia NS MAS 25.11.2025



Podopatrenie 4.2 / Oblast 3A. Mlynsky, pekarensky, pecCivarensky a
cukrovinkarsky priemysel

OVOCNA ZAHRADA s.r.o.

,Spracovanie, balenie a skladovanie potravin”

NFP =49 919,40 (51% OV)
Realizacia v r. 2025

Predmet projektu: —
Rekonstrukcia nevyuzivanych priestorov na ucely spracovania,
balenia a skladovania potravin. Stavebné prace v miestnostiach na
spracovanie pohanky, miestnosti na balenie pohanky, miestnosti na
skladovanie hotovych vyrobkov a prislachajucich interiérovych
priestoroch vratane vystavby bezbariérovej rampy.



Ciele projektu:
- podpora rozvoja mikropodniku zameraného na spracovanie potravin

- rekonStrukcia nevyuzivanych priestorov na priestory vhodné na
spracovanie potravin a ich balenie

- vytvorenie jedného nového pracovného miesta

Pohanka
pseudoobilnina - neobsahuje lepok (glutén);

velmi cenny je bioflavonoid/ rutin/vitamin P

e

POHANKOVY VAN




suSenie na ploche — v nizkej vrstve, aby nedoslo k zapareniu,
viacnasobné pouzitie vzduchovej cisticky;

po stiahnuti vlhkosti je pohanka pripravena na vylupanie

= prvotné spracovanie pohanky; ak sa tento prvotny
spracovaci proces zanedba, tak sa pohanka celkom
znehodnoti




Problémom Slovenska je spracovatelsky priemysel - neexistuje u nas
mlyn, kde by pohanku luapali. Preto v naSej potravinovej sieti
dominuje pohanka z dovozu (napriklad z Ciny, u ktorej bol zisteny
zvySeny obsah zvyskov pesticidov). Pritom vSak spotreba pohanky
narasta. Ak by u nas fungovala siet od pestovatela cez spracovatela
po obchod, bola by to pre slovenskych pestovatelov velka prilezitost
diverzifikovat a spestrit rastlinnu vyrobu.




Podopatrenie 4.2 / Oblast 3A. Mlynsky, pekarensky, pecivarensky a
cukrovinkarsky priemysel

SAJ pekaren, s.r.o.

,Podpora spracovatel'skych kapacit spolocnosti SAJ pekaren s.r.o.”

NFP = 49 999,95 (55% OV)
Realizacia v r. 2025

Predmet projektu:
obstaranie zavedenie dvoch novych pekarenskych liniek

Ciele projektu:

vytvorenie novych alebo kvalitnejsSich vyrobkov vy
otvorenie novych trhov, najma v suvislosti s kratkym dodavatelskym retazcom
inovacia technologického procesu

rozsirenie kapacity existujuceho podniku

zlepSenie efektivnosti vyroby

zvySenie konkurencieschopnost podniku na trhu

vytvorenie nového pracovného miesta (pomocny pekar a pomocny vodic)




1. linka na sadzanie a
pecenie chleba: parna
rurkova etazova pec,
zaparovacia jednotka a
sadzacie zariadenie




2. linka na rezanie, balenie a
klipsovanie chleba _
(automaticka rezacka chleba 1'
s nafukovackou sackov s
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Publicita a
informovanie
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Obchodné meno SAJ pekaren, sr.o
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Priklady (ne)dobrej praxe

1) Projekt ,Obnova tradicného spracovania ovocia“ (pestovatelska
palenica)

Od podania projektu po zmluvu o NFP preslo takmer 30 mesiacov
odstupenie prijimatela od zmluvy

2) Projekt ,ZvysSenie kvality polnohospodarskej produkcie prostrednictvom
modernizovanej techniky urcenej na spracovanie rastlin®

Spracovanie byliniek, ale ziadost bola podana na stroje do rastlinne;j
prvovyroby (aj napriek usmerneniam zo strany MAS)

Kazdy dobry potravindarsky projekt prispieva k znizovaniu nezamestnanosti
— dava pracu miestnym ludom, prispieva k rozvoju regionu i celého vidieka
a k potravinovej sebestacnosti Slovenska, vratane podpory lokalnych
potravin, nie nekvalitnych surovin z cudzich Statov.

Dakujem za pozornost
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Eurépsky polnohospodarsky fond pre rozvoj vidieka:
Eurdpa investuje do vidieckych oblasti
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